
N o s  c a f é s  s o n t

t o r r é f i é s  p a r

" C a f é s  C e l t i k "  à

S a i n t  B r i a c

L e  l a i t  p r o v i e n t  d e  l a

F e r m e  d u  P a s  G é r a u l t

à  S a i n s

E s p r e s s o  /  A l l o n g é  " T i  B l e n d "  

E s p r e s s o  /  A l l o n g é  d u  M o m e n t

D o u b l e  E s p r e s s o

D é c a f é i n é  ( a u  C O 2 )

L a t t e

L a t t e  M a c c h i a t o

C a p p u c c i n o

S u p p l é m e n t  p o t  d e  l a i t

C h o c o l a t  C h a u d  M a i s o n

C h o c o l a t  /  C a f é  V i e n n o i s

 

 

 

    1 , 8 0

2 , 0 0

3 , 5 0

2 , 0 0

4 , 0 0

4 , 0 0

4 , 0 0

0 , 5 0

 

3 , 5 0

4 , 5 0

BOISSONS  CHAUDES

L E  T I  B L E N D

L ’ A l l i a n c e  d e  d e u x  o r i g i n e s  b i o l o g i q u e s  d u

M e x i q u e  e t  d u  H o n d u r a s  n o u s  a p p o r t e  u n

c o r p s  r o n d  s u r  d e s  n o t e s  d e  c a r a m e l  e t  d e

c a c a o



S u p p l é m e n t  S i r o p  o u

T r a n c h e  C i t r o n  0 , 2 0  €

F r a i s e

A n a n a s

A C E

T o m a t e

A b r i c o t

C i t r o n  F r i n g a n t ,  G i n g e m b r e

R h u b a r b e  P i m p a n t e

G r o s e i l l e  C h a t o y a n t e

O r a n g e  A f f r i o l a n t e

M e n t h e  F o u g u e u s e

G r e n a d i n e ,  P ê c h e ,  M e n t h e ,  F r a i s e ,  C i t r o n  

J u s  d e  F r u i t s  B i o  " R e c o l t "  2 5 c l

J u s  d e  P o m m e  A r t i s a n a l  " C o a t  A l b r e t "  2 5 c l

J u s  d ' O r a n g e  P r e s s é  M a i s o n  2 5 c l

J u s  M a i s o n  d u  M o m e n t  2 5 c l

T h é  G l a c é  d u  M o m e n t  M a i s o n  2 5 c l

S c h o r l e  d e s  " F i l l e s  d e  l ' O u e s t "  3 3 c l  

M é l a n g e  d e  f r u i t s  b i o  &  d ' e a u  g a z e u s e

B r e i z h  C o l a  3 3 c l  

B r e i z h  C o l a  0  3 3 c l

B r e i z h  A g r u m e s  3 3 c l

B r e i z h  L i m o  3 3 c l

S i r o p  à  l ' e a u  2 5 c l

 

 

5 , 0 0

 

 

 

 

 

3 , 5 0

3 , 5 0

4 , 0 0

 

4 , 0 0

 

5 , 0 0

 

 

 

 

 

 

 

3 , 5 0

3 , 5 0

3 , 5 0

3 , 5 0

 

2 , 0 0

 

 

BOISSONS  FRAICHES



 

 

    

3 , 5 0  /  5 , 0 0

 

3 , 5 0  /  5 , 0 0

 

3 , 5 0

B l o n d e  ( A r s o u i l l e )

H o u b l o n n é e  ( B o s c o )

B l a n c h e  ( B o s c o )

B r u n e  ( V i e i l l e  C a n a i l l e )

F r u i t s  R o u g e s  ( N é n e t t e )

I P A  ( B o s c o )

T r i p l e  ( T r i p l e  B u s e )

A m b r é e  ( C h a t  M a l o )

P r e s s i o n  " M o r g a n e "  2 5 c l  /  5 0 c l

P r e s s i o n  d u  M o m e n t  2 5 c l  /  5 0 c l

B o u t e i l l e  3 3 c l

 

P l a n c o ë t  P l a t e  

5 0 c l  /  1 0 0 c l

P l a n c o ë t  F i n e s  B u l l e s  

5 0 c l  /  1 0 0 c l

P l a n c o ë t  I n t e n s e  

3 3 c l

 

EAUX

BIERES  
 

 

3 , 5 0  /  6 , 5 0

4 , 5 0  /  8 , 5 0

6 , 0 0

 

 

 

 

C i d r e  " S o r r e "  P r e s s i o n  

2 5 c l  /  5 0 c l  /  1 0 0 c l

C i d r e  " C o a t  A l b r e t "  7 5 c l

B r u t  /  F r u i t é  /  D e m i - S e c

 

 

   3 , 5 0  /  6 , 5 0  /  1 2 , 0 0

 

 

1 2 , 0 0

 

 

 

 

CIDRE  



C A R T E  D E S  T H E S  &  I N F U S I O N S
 

BOISSON SERVIE EN THEIERE DE 70CL

L a  c a r t e  a  é t é  é l a b o r é e  e n  c o l l a b o r a t i o n  a v e c

n o t r e  f o u r n i s s e u r  " T e a  &  C i e " ,  s i t u é  à  V a n n e s

q u i  p r o p o s e  u n e  c o l l e c t i o n  d e  p l u s  d e  2 8 0  t h é s

d e  q u a l i t é  v e n u s  d e s  4  c o i n s  d u  m o n d e .

 

 

    3 , 5 0

0 , 5 0

L e  T h é  a u  c h o i x

S u p p l é m e n t  p o t  d e  l a i t



T h é  v e r t  d e  C h i n e  d e  d é c o u v e r t e  a u x  n o t e s  d o u c e s

T h é  v e r t  d e  S h i z u o k a  -  J a p o n

T h é  S e n c h a ,  f i g u e ,  f r a i s e ,  f r a m b o i s e ,  m û r e ,  p é t a l e s

d e  p i v o i n e

T h é  S e n c h a ,  n o i x  d e  c o c o ,  a n i s  é t o i l é ,  a m a n d e s

e n r o b é e s  d e  s u c r e  e t  c o c o

U n  d e s  m e i l l e u r s  t h é s  a u  J a s m i n  d e  F u j i a n

T h é  G u n p o w d e r ,  a r ô m e s  e t  f e u i l l e s  d e  m e n t h e

p u i s s a n t e

T h é  S e n c h a ,  m a t é  v e r t ,  c i t r o n n e l l e ,  a l g u e  W a k a m e

d u  J a p o n

Y u n n a n  ( T G F O P )

S e n c h a  F u k u y u

C a l a  R o m a n t i c a

H u m p a h  L u m p a h

J a s m i n  C h u n g  H a o

M e n t h e  N a n a h

S e n c h a  T o r i  W a k a m e

THE  VERT

THE  BLANC

T h é  P a i  M u  T a n  a v e c  m o r c e a u x  d ' a b r i c o t  c o n f i t

W h i t e  A p r i c o t

THE  VERT  &  BLANC

M o r c e a u x  d e  p a p a y e ,  a n a n a s  e t  f r a i s e ,  a r ô m e  c i t r o n

e t  f r a m b o i s e ,  p é t a l e s  d e  r o s e  e t  m a u v e

F i g u e  d e  b a r b a r i e ,  é c o r c e s  d ' a g r u m e s ,  p é t a l e s  d e

b l e u e t

B y e  B y e  J o s é p h i n e

O r i e n t a l  B l e n d

T o u s  n o s  t h é s  e t  i n f u s i o n s  v o u s  s o n t  p r o p o s é s  à  e m p o r t e r

e n  s a c h e t  d e  1 0 0  g r a m m e s



T h é  n o i r  d ' A s s a m  e n  I n d e ,  r i c h e  e n  b o u r g e o n

T h é  n o i r  f u m é ,  D i s t r i c t  d e  G o l o g a t h  e n  I n d e

T h é  n o i r  d ' I n d e ,  D a r j e e l i n g

G o û t  R u s s e ,  a r ô m e s ,  b e r g a m o t e ,  a g r u m e s ,  é p i c e s

A r ô m e s  d e  M o k a ,  c a c a o ,  c a r a m e l ,  m o r c e a u x  d e  n o i x

e t  d e  v a n i l l e

E s s e n c e  d e  b e r g a m o t e ,  p é t a l e s  d e  b l e u e t

O r a n g e ,  p o m m e s  c a r a m é l i s é e s ,  b a i e s  r o s e s ,  é p i c e s

d o u c e s

A r ô m e s  d e  m a n g u e  e t  f r u i t s  d e  l a  p a s s i o n ,  p é t a l e s

d e  b l e u e t ,  d e  r o s e  e t  d e  t o u r n e s o l

A s s a m  P a n i t o l a  ( F T G O P 1 )

A s s a m  S m o k e y

D a r j e e l i n g  M a r g a r e t h  H o p e  ( F T G O P 1 )

A n u s c h k a

C h u r c h i l l

E a r l  G r e y  S u p é r i e u r

M a d r a s  C l u b

P a r i s  - - >  S t  B a r t h

THE  NOIR

THE  NOIR  &  VERT

A r ô m e s  e t  é c o r c e s  d e  c i t r o n  v e r t  e t  c i t r o n  j a u n e

c o n f i t

M o r c e a u x  d e  m a n g u e  e t  p a p a y e ,  a r ô m e  d e  f r a i s e ,

c y n o r h o d o n  e t  p é t a l e s  d e  f l e u r s

A b s o l u t e  L e m o n

L e  7 è m e  S e n s

THE  OOLONG

O o l o n g  a u x  c h â t a i g n e s

B r o c é l i a n d e

T o u s  n o s  t h é s  e t  i n f u s i o n s  v o u s  s o n t  p r o p o s é s  à  e m p o r t e r

e n  s a c h e t  d e  1 0 0  g r a m m e s



H i b i s c u s ,  o r a n g e ,  c i t r o n n e l l e

M o r c e a u x  d e  g i n g e m b r e ,  m a n g u e ,  p o m m e ,  f e u i l l e s

d ' o r t i e

M o r c e a u x  d e  f i g u e ,  c o i n g s ,  a l o e  v e r a ,  c a c a o ,

p i g n o n s  d e  p i n ,  r i z  s o u f f l é

F r u i t s  d u  S o l e i l

G i n g e r  &  M a n g o

S a n c t u s  A d d i c t i s

INFUSIONS

ROOIBOS

E c o r c e s  d ' o r a n g e ,  a m a n d e s  e f f i l é e s ,  c a r d a m o n e ,

c a n n e l l e ,  v a n i l l e

F e u i l l e s  d e  b a m b o u ,  m o r c e a u x  d e  m a n g u e ,  f r a i s e ,

p o m m e

K o r r i g a n

P a n d a

T o u s  n o s  t h é s  e t  i n f u s i o n s  v o u s  s o n t  p r o p o s é s  à  e m p o r t e r

e n  s a c h e t  d e  1 0 0  g r a m m e s



P r i x  N e t s  

S e r v i c e  C o m p r i s

A O P  M u s c a d e t  S è v r e  &  M a i n e  

P e t i t  C l o s  -  D o m a i n e   D .  S a l m o n

I G P  C h a r d o n n a y  d e  L o i r e  

D o m a i n e  D .  S a l m o n

A O P  P e t i t  C h a b l i s

D o m a i n e  F i l l o n

 

VIN  BLANC
20,00 |  13,00 |  3,50

 

25,00 |  17,00 |  4,50

 

38,00 |  25,00 |  6,50

 

 

7 5 C L  |  5 0 C L  |  1 2 , 5 C L

A O P  B o r d e a u x  

c h â t e a u  R e i g n a c  d e  T i z a c

I G P  V a l  d e  L o i r e  

V i g n o b l e  R é t h o r é  D a v y  

A O P  C ô t e s  d u  R h ô n e

V i g n o b l e  D e m a z e t

 

VIN  ROUGE
20,00 |  13,00 |  3,50

 

22,00 |  15,00 |  4,00

 

25,00 |  17,00 |  4,50

 

 

7 5 C L  |  5 0 C L  |  1 2 , 5 C L

I G P  P a y s  d ' O c  T o u r  d e s  P i n s

D o m a i n e  P r e i g n e s  l e  N e u f

A O P  C o t e a u x  d ' A i x - e n - P r o v e n c e

D o m a i n e  d e s  O u i l l è r e s  

I G P  I l e  d e  B e a u t é

D o m a i n e  V e c c h i o

 

VIN  ROSE
20,00 |  13,00 |  3,50

 

25,00 |  17,00 |  4,50

 

30,00 |  20,00 |  5,50

 

 

7 5 C L  |  5 0 C L  |  1 2 , 5 C L

F O L I E  D E  L ' E S P I N O S E

D o m a i n e  d e  l ' E s p i n o s e

 

VIN  PET ILLANT  AOC 7 5 C L  |  1 2 C L

25,00  |  4,50

C A R T E  D E S  V I N S
ELABOREE EN COLLABORATION AVEC 

T o u t  f l a c o n  e n t a m é

r e s t e  à  v o t r e  d i s p o s i t i o n



V i n  B l a n c

B r e t o n  ( c i d r e )

C e l t i q u e  ( c h o u c h e n  &  c i d r e )

P é t i l l a n t

G i n

R h u m

V o d k a

M a l o u i n ' s  O r i g i n a l

M a l o u i n ' s  B l é  N o i r

A r m o r i k  ( P u r  M a l t )

E d d u  ( B l e  N o i r )

R o c  E l f  ( S i n g l e  M a l t )

N o s  K i r s  1 2 c l  

A u  c h o i x  :  C a s s i s  d e  L a n n i o n  /  F r a i s e  d e  P l o u g a s t e l

S a i n t  M a l o  S p r i t z  ( S M S )  1 6 c l

C i d r e  /  P é t i l l a n t

T y  P u n c h  B r e t o n  7 c l

R h u m ,  c h o u c h e n ,  s u c r e  d e  c a n n e ,  c i t r o n  v e r t

C o c k t a i l  d u  m o m e n t  " K e r  N o u n a "  2 5 c l

O u e s t i s  ( P a s t i s  B r e t o n )  2 c l

C h o u c h e n n  7 c l

P o m m e a u  7 c l

L a  D i s t i l l e r i e  d e  S a i n t  M a l o  4 c l

G i n  4 c l

W h i s k y  4 c l

 

 3 , 5 0  /  4 , 5 0

3 , 5 0  /  4 , 5 0

4 , 0 0  /  5 , 0 0

5 , 0 0  /  6 , 0 0

 

 

7 , 0 0  /  8 , 5 0

 

6 , 0 0

 

 

7 , 5 0

 

3 , 5 0

4 , 0 0

4 , 0 0

 

 

7 , 0 0

7 , 0 0

7 , 0 0

 

 

7 , 0 0

7 , 0 0

 

 

7 , 0 0

7 , 5 0

8 , 0 0

 

 

LES  APERIT IFS  



T o u s  n o s  p r o d u i t s  v o u s  s o n t  p r o p o s é s

d a n s  l e  c o i n  b o u t i q u e

 

7 , 0 0

7 , 5 0

7 , 5 0

 

7 , 0 0

7 , 0 0

7 , 0 0

 

7 , 5 0

 

 

 

 

 

 

 

 

8 , 0 0

8 , 0 0

 

LES  D IGEST IFS  

E r o t i k  ( p a s s i o n ,  m a n g u e ,  v a n i l l e ,  é p i c e s ,

c i t r o n n e l l e )

G r o g '  ( p o m m e ,  p o i r e ,  z e s t e s  o r a n g e ,  é p i c e s )

G w a d a  ( a n a n a s ,  b a n a n e ,  a v o c a t ,  v a n i l l e ,  z e s t e s

c i t r o n ,  é p i c e s )

T o n k i  ( k i w i ,  f è v e s  d e  t o n k a ,  c a n n e l l e )

A m b r é  " R e t o u r  d e  M a r i e  G a l a n t e "

V i e u x  " R e t o u r  d e  l ' I l e  B o u r b o n "  -  3  a n s -

L a m b i g  ( E a u  d e  v i e  d e  c i d r e )

C a l v a d o s  " C o q u e r e l "  V i e u x

C a l v a d o s  D o m f r o n t a i s  " P a c o r y "

K r e m m i g  ( C r è m e  d e  L a m b i g )

M e n t h e  G i v r é e

L i q u e u r  d e  C a f é

R h u m  A r r a n g é  " M a l o  R h u m "

R h u m  " A r m a t e u r s  d e  R h u m "

4 c l  



CONSULTEZ LES 
SUGGESTIONS 

DU MOMENT SUR L'ARDOISE

BEURRE 

GALETTES DE BLE NOIR
SERVIES AVEC UN PEU DE SALADE

3,50

COMPLETE  7,50
Oeuf, Jambon, Fromage

BRETONNE 12,00
Saucisse, Pommes de Terre, Moutarde à
l'Ancienne

RUSTIQUE 14,00
Andouille de Guéméné, Camembert,
Pommes Cuites

NORDIQUE 14,00
Saumon Gravlax,  Crème Montée aux
Herbes, Citron

VEGETARIENNE 10,00
Tomates Confites, Oignons,
Champignons

SUPPLEMENTS 
1,50Oeuf, Jambon, Fromage, Oignons,

Pommes de Terre, Champignons,
Miel, Crème Fraîche, Tomates Confites

2,50Andouille de Guéméné, Gravlax
Légumes de Saison

3,00Salade Verte

SNACKS
SERVIS AVEC SALADE VERTE

TARTINE DE LA MER 12,00
Base Tomate, Sardines, Citron, Herbes,
Légumes de Saison, Mozza

TARTINE VEGETARIENNE 10,00

Base Crème, Tomates Confites, Oignons,
Champignons, Légumes de Saison,
Mozza

TARTINE CAMPAGNARDE 13,00
Base Crème, Champignons, Jambon Cru,
Tome, Oignons, Pommes de Terre, Mozza

CONSULTEZ LES 
SUGGESTIONS 

DU MOMENT SUR L'ARDOISE

FROMAGERE 13,00
Camembert, Fromage de Chèvre,
Emmental

CROQUE MONSIEUR 8,00

CROQUE MADAME 9,50
Croque Monsieur  avec un oeuf sur la plat

BURGER VIANDE 15,00
Sauce Maison, Steak Hâché 150grs,  
Bacon, Cheddar, Oignons, Salade 

BURGER POISSON 15,00
Sauce Maison, Tempura de Poisson,
Cheddar, Oignons, Salade

Pain, Béchamel, Jambon, Emmental
Râpé

L e s  B u r g e r s  s o n t  s e r v i s
a v e c  F r i t e s  M a i s o n  



SALADES 

TERRE 12,50
Salade Verte, Légumes de Saison,
Charcuterie Bretonne, Fromage,
Oignons, Pommes de Terre

GRIGNOTAGE
A PARTAGER...OU PAS

HUITRES N°3 DE CANCALE
Les 6 / La douzaine

CONSULTEZ LES 
SUGGESTIONS 

DU MOMENT SUR L'ARDOISE

PLANCHE CHARCUTERIE 13,00
Assortiment Breton

PLANCHE FROMAGE 15,00
Assortiment Breton

CONSULTEZ LES 
SUGGESTIONS 

DU MOMENT SUR L'ARDOISE

MER 13,50

Salade Verte, Gravlax, Crevettes Roses,
Légumes de Saison, Toasts, Citron

CHEVRE CHAUD 13,00

Salade Verte,  Fromage de Chèvre sur
Toasts, Miel , Oignons, Lardons, 
Légumes de Saison

MENU ENFANT
(- DE 10 ANS) 7,50

12,00 / 20,00

MOULES
SERVIES AVEC FRITES MAISON

En fonction de la saison 
Voir la provenance sur l'ardoise

MARINIERES
CREME
CURRY
ROQUEFORT

12,50

14,00

15,00

15,00

TERRINE "KER NOUNA" 9,00

CREVETTES ROSES 10,00
Avec Mayonnaise MaisonGalette 2 ingrédients au choix

(oeuf / jambon / fromage)
ou

Jambon Blanc Frites Maison
ou

Moules Frites Maison 
(en fonction de la saison)

 
&
 

Une boule de Glace
ou

Une crêpe beurre sucre
ou

Un fromage blanc 
 

FRITES MAISON 4,00

PLANCHE MIXTE 20,00
Assortiment Charcuterie & Fromage

RILLETTES DE POISSON 9,50
En fonction de l'arrivage

En fonction de l'humeur du Chef



CREPES DE FROMENT 

SUCRE 2,50

CONSULTEZ LES 
SUGGESTIONS 

DU MOMENT SUR L'ARDOISE

CONSULTEZ LES 
SUGGESTIONS 

DU MOMENT SUR L'ARDOISE

BEURRE SUCRE

Au Beurre Salé 
CARAMEL MAISON

CHOCOLAT MAISON
Noir 55% 

POMMES CUITES
Caramélisées au Beurre Salé

DOUILLON
Pommes Cuites, Caramel, Crème Fouettée

CONFITURE ARTISANALE

MIEL DE SAINT SERVAN
Miel artisanal de Saint Malo

POMMES FLAMBEES
Flambée au Lambig

PATE A TARTINER
Sans huile de palme

3,00

5,00

5,00

5,00

7,00

9,00

5,00

4,50

10,00

Fruits du Moment

SUPPLEMENTS 
1,00Caramel, Chocolat

3,00Boule de Glace 

1,50Crème Fouettée

DESSERTS MAISON

RIZ AU LAIT
Lait de la Ferme de Ville Prêtre

5,00

CRUMBLE
Fruits du Moment

5,50

BRIOCHE PERDUE
Crème Anglaise au Thé

6,00

FAR BRETON
Aux Pruneaux

6,00

MOELLEUX AU CHOCOLAT
Crème Anglaise au Thé

6,50

FROMAGE BLANC
Servi avec Fruits & Muesli

6,00

ASSIETTE GOURMANDE
Assortiment de 4 desserts 

8,50

GLACES ARTISANALES
"FERME DU PAS GERAULT"

LA BOULE
Parfums :  Palet Breton, Café, Chocolat,
Caramel Salé, Menthe / Stracciatella, 
Rhum / Raisin, Sarrasin, Vanille

Sorbets : Cassis, Citron, Fraise, Mangue

3,00


